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Schon vor mehr als 40 Jahren entschied sich die Neumarkter Lammsbrdu
dafiir, die 6kologische Landwirtschaft in ihrer Heimatregion durch eine partner-
schaftliche Zusammenarbeit mit den Bio-Bduerinnen und Bio-Bauern aktiv zu fordern.
Bereits seit 1995 wird das gesamte Biersortiment zu 100 % aus Rohstoffen
aus EU-Oko-zertifiziertem Bio-Landbau hergestellt.

Als Familienunternehmen und Pionier in der Bio-Getrdnkebranche
libernehmen wir Verantwortung und schaffen gemeinsam die Verbindung
von héchstem Genuss und zukunftsfihiger Landwirtschaft.

Wir suchen dich!

Ausbildung

2Uum
Brauer &
Malzer
(m/w/d)

Start: September 2027

Interessiert?

Wir freuen uns auf deine Bewerbung,
bitte ausschlieBlich per Mail an
bewerbung@lammsbraeu.de

Deine Ansprechpartnerin

rund um die Ausbildung

bei der Neumarkter Lammsbrdu:
Melanie Rothenwolle

Was tun eigentlich Brauer & Mélzer (m/w/d)?

Waéhrend der Ausbildung lernst du, Malz herzustellen und Bier
zu brauen. AuBerdem produzierst du Biermischgetranke und
alkoholfreie Getranke. Dir wird beigebracht, verfahrenstechno-
logische Prozesse zu steuern und zu regeln. Zudem bedienst
und wartest du Anlagen und Maschinen zur Produktion und
Abfiillung von Getranken. Du lernst, Roh- und Hilfsstoffe

zu beurteilen, zu behandeln und zu lagern. Dariiber hinaus
zlichtest und vermehrst du Hefen und fiihrst mikrobiologische
Untersuchungen durch. Auch sensorische Priifungen und
chemisch-technische Analysen fallen in deinen Aufgaben-
bereich, ebenso Planung, Kontrolle und Dokumentation.

Du arbeitest sowohl selbstdndig als auch im Team.

Was solltest du mitbringen?

Wer sich fiir die 3-jahrige Ausbildung zum Brauer & Malzer
(w/m/d) interessiert, braucht einen qualifizierten Schulab-
schluss. Die betriebliche Aushildung wird durch theoreti-
schen Unterricht an der Berufsschule Karlstadt erganzt.

Du solltest Verstandnis fiir technische Zusammenhange haben,
auBerdem eine rasche Auffassungsgabe, Konzentrations- und
schnelle Reaktionsfdhigkeit. Vorausgesetzt werden dariiber
hinaus Flexibilitdt, selbstdndiges Denken, eigenverantwortli-
ches Handeln und Teamfahigkeit. Nicht zuletzt ist Brauen ein
Handwerk: Bei uns muss auch einmal kraftig zugepackt werden.

Du méchtest nicht nur eine Ausbildung machen, ...

... sondern die Méglichkeit haben, in einem familidren
Miteinander das Unternehmen aktiv mitzugestalten und

Teil eines wirtschaftlich erfolgreichen, an Werten orientierten
Unternehmens zu sein?

Dann komm’ zu uns ins LammsTeam!
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