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DAS FEINE OKOLOGISCHE BIER

PRESSEINFORMATION

Gemuitlich, siffig, kostlich — jetzt gibt es wieder das Winterfestbier

Neumarkt, 1. Oktober 2009: An den letzten Spatsommertagen stehen die Lammbrau
Braumeister am grof3en Kupferkessel und setzen nach der traditionellen Rezeptur das
alljahrliche Winterfestbier an. Mit weniger Hopfen gebraut als ein Pils, entfalten sich weniger
Bitterstoffe und passend zur kihlen Saison, wird das Winterfestbier mit hoher Stammwirze
stark eingebraut.

Bernsteinfarben, vollmundig, mild und trotzdem mit einem runden, wirzigen Geschmack
passt das Festbier zu herbstlichen Mens, feierlichen Anlassen und beschaulichen
Weihnachtsmarkten.

Als Symbol fur diese regionale Spezialitat ziert der Neumarkter Weihnachtsmarkt das
diesjahrige Etikett des Winterfestbiers.

Neumarkter Lammsbrau Winterfestbier — im Naturkosthandel und im gut sortierten
Getrankefachhandel ab 1. Oktober 2009 erhaltlich.

0,5l Glas-Mehrwegflasche

Stammwirze 13,5%, Alc.-Gehalt 5,1% vol., 245 kcal. pro 0,51 Glas

Neumarkt, Oktober 2009
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